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1 time 15 min.

Kontrollen er udført i forbindelse med en anonym
forbrugerhenvendelse

Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring, adskillelse og tildækning
af letfordærvelige fødevarer på køl og frost. Kontrolleret at der
er mulighed for hygiejniske håndvaskeprocedurer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel renholdelse af inventar og udstyr i
produktionslokale, opvaskemaskine, køle-og fryseanordninger
samt baglokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af kælderlokale,
produktionslokaler samt baglokaler. Der er ikke spor efter
skadedyr i virksomhedens lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: For følgende kritiske kontrolpunkter -
varemodtagelse, opbevaring og skyllevandstemperatur i
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opvaskemaskine er virksomhedens egen fastsatte frekvens en gang pr. uge men der er udelukkende
dokumenteret for 2 uger i hver måned (januar, februar, marts, juni og august 2023) og for april og maj måneder
2023 er der ingen dokumentationer. Virksomheden oplyser at der har været ferielukket i juli 2023.
Virksomheden er vejledt om forholdet ved seneste tilsyn d. 5. juli 2022.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning. Virksomheden er vejledt konkret omkring korrekt måling af temperatur i fødevarer.
Kontrolleret virksomhedens overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Det indskærpes, at virksomheden skal fastlægge og gennemføre effektive overvågningsprocedurer på kritiske
kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: I virksomhedens risikoanalyse er varmebehandling udpeget som kritisk kontropunkt
men varmebehandling kontrolleres ikke ved måling af kernetemperatur med et indstikstermometer. Der
varmebehandles bl.a. indbagt pizza, dansk bøf , burgere og grillkylling.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


