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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliter til hygiejnisk håndvask og tørring
af hænder i produktion området, opbevaring og adskillelse af
let fordærvelige fødevare, stikprøvevist målt temperatur i køle
og fryse enheder, mundtlige procedure for opskæring af fersk
fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af sushi området herunder: gulve,
vægge, border, skærebrætter, knive samt bøtter med fisk og
kølemontre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning, pH
måling af sushi ris i perioden fra juni 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: sushi ris, svampe, æg Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


