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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost og
stikprøvevis temperaturer af fødevarer på køl og frost,
procedurer for vtilvirkning af flæskesteg - herunder
temperaturmåling af kernetemperaturer og funktionelt
termometer, håndvaskefaciloteter, hygiejne, adskillelse og
emballering af fødevarer under lagring og procedurer vedr.
optøning af og holdbarhedsfastsættelse af cafesortiment.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktionsbord i baglokale. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilstedeværelse af
virksomhedens risikoanalyse. Det indskærpes, at virksomheden
skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. Følgende er konstateret:
Virksomheden kunne ikke fremvise en risikoanalyse.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får den lavet
hurtigst muligt. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte
opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning. Vejledt konkret om reglerne for en dækkende,
skriftlig risikoanalyse og vist på Fødevarestyrelsens hjemmeside
hvor skemaer til risikoanalyse ligger og hvordan skemaer skal
udfyldes.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


