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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- kontrolleret hygiejnisk håndtering af fødevarer under
opskæring af laks samt under pakning og håndtering af frosne
portioneret laksefilet.
Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- At virksomheden har forholdt sig til virksomhedens kategori
af fødevarer, virksomheden producerer udelukkende
stabiliserede ikke spiseklare produkter.
- At virksomheden har udarbejdet en prøveplan for udtagning
af produktprøver.
- At virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende
prøvefrekvens for miljøprøver
- Gennemgået analyseresultater for udtagning af
produktprøver for listeria Monocytogenes og Salmonela for
perioden 2023, virksomheden har en udtagningsfrekvens på 3
gange årligt.
- Set anlayseresultater for udtaget miljøprøver for perioden
2013, virksomheden har en fastlagt frekvens på 10 - 12 gange
årligt.
- Kontrolleret korrekt isning af fisk under oplagring og
opskæring af Laks.
- Kontrolleret temperaturer i køle og frostrum.
- Kontrolleret procedurer for flow af medarbejdere, herunder
anvendelse af sluseområde.
- Kontrolleret virksomhedens håndtering af affald.
- Gennemgået virksomhedens procedurer for visuel kontrol af
fremmedlegemer.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder koncentration, virketid samt at
de udfører rengøring og desinfektion i to adskilte arbejdsgange.
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Vejledt generelt om.
- kontrolleret rengøring af udstyr i pakkeri, herunder pakkeborde, båndsav og transporvogne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for isning og
temperaturovervågning af køle og frostrum for perioden juni 2023 og frem til tilsynsdato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger.
- Kontrollelret virksomhedens prøveplan for udtagning af kemiske analyser, Set analyseresultater for analyser for
Bly, Kviksølv, Cadmium samt Arsen for perioden 2023. virksomhedens frekvens for udtagning af kemiske prøver
er minimum 3 gange årligt. set analyseresultater for janua, februar samt april måned 2023.


