
Pastamania

 

 

Elmegade 6A

2200  København N

34224064

08-09-2023 3
08-02-2023

1
10-10-2022

1
07-09-2022

3Hygiejne: Rengøring

2  
1  
 
2  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Opbevaring af
uemballerede ferske fiskevarer.
Det indskærpes, at uemballerede ferske fiskevarer skal
opbevares i is under passende forhold, hvor is tilføres så ofte
det er nødvendigt, eller ved maksimalt 2°C.
Følgende er konstateret: i en af virksomhedens køleskuffer
opbevares ca. 1 kg ferske tiger rejer, omgivelses temperaturen
målt med kalibreret luftføler til 8,3°C rejernes kerne
temperatur måles med kalibreret indstiks termometer til 4,9°C.
Virksomhedens medarbejder vælger at kassere alle rejerne.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi smider dem
ud. vejledt virksomheden om opbevaringstemperature samt
drøftet muligheden for at tilberede rejerne på forhånd således
de skal opbevares ved 5°C
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder gulve, vægge, hylder og bordflader samt
opvaskemaskine, køkeskabe og skuffer, komfur og emfang
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
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egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har kun dokumenteret temperaturkontrol ved varemodtagelse 1 gang
hver måned i januar, februar, marts, april, maj og juni og ingen i juli og august 2023, der er dokumentere
temperaturkontrol under opbevaring 2 gang i juli og 2 gange i august 2023 samt dokumenteret temperatur ved
opvarmning og nedkøling 1, gang i marts, 1 gang i april, 2 gange i maj, 2 gange i juni, 1 gang i juli og 1 gang i
august 2023. I virksomhedens frekvensskema i egenkontrolprogrammet har virksomheden sat dokumentation af
temperaturkontrol til 1. gang hver uge.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer


