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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask i produktionskøkken og
pizzaafsnit. Det oplyses, at der produceres dej, frisk pasta og
snittes grønt i mindre omfang i baglokalet. Vejledt om regler for
tilgængelighed af håndvask i umiddelbar nærhed af
produktionsområder. Vejledt om løsningsmuligheder for
etablering af håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder og kølerum. Vejledt om frekvenser for
rengøring af udsugning i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling siden seneste tilsyn
frem til slutningen af juli 2023. Der er konstateret en mindre
afvigelse fra fastsatte frekvenser. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


