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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperatur i kølerum,
mundtlige procedure for opvarmning af fødevarer, set
måleudstyr samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, kølerskabe, indvendig i
opvaskemaskine samt gulv i produktionsområde. Vejledt om
renholdelse af hylder og gulv i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af hylder i kølerum og i
køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning af
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning af fødevarer fra marts 2023 til d.d. Pga. sygdom
er ugentlige frekvens ikke overholdt, ansvarlig oplyser, at der
ikke er produceret fødevarer de pågældende dage.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.
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Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: helæg, pizzabunde, kyllingfilet, kødboller og suppehorn. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


