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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Målt
temperatur stikprøvevis på køl, virksomheden er vejledt
omkring opbevaringstemperaturer. Faciliteter til hygiejnisk vask
og tørring af hænderne, ok.
Følgende er konstateret: Døren mellem forrum og produktion
står åben under kontrolbesøget. Der er ikke produktion i
rummet foran forrummet, men der er direkte åbnet ind til 2
produktionslokaler til begge sider.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om regler for forrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og fryseenheder, og gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har risikoanalysen,
blanket 1, som er dækkende for modtagelse af fødevarer der
kan opbevares ved rumtemperatur. Virksomheden har ikke en
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dækkende risikoanalyse for varemodtagelse af kølevarer, opbevaring, og varmebehandling.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Førhen var det fint nok, men der er kommet noget nyt så.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


