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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
rengøring af citrusfrugter inden de anvendes i drinks.
Der var ved tilsynet ingen fødevarer med
temperaturopbevaringskrav.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Isterningemaskine i kælder fremstår
med små sorte pletter der med lethed kan aftørres med papir.
Hylde med direkte opbevaring af citroner fremstår beskidte.
Hylder i køler i baren "maskinen" fremstår med formodet grøn
grå skimmel der også let kan fjernes med papir.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det bringer vi i
orden.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse i
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barområder.
Følgende er konstateret: Flere hylder i kølere hvor i der opbevares emballerede fødevarer fremstår med
begyndende rustdannelse. Gulv i baren "maskinen" fremstår med huller hvor overfladen er gået itu. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Konkret vejledt virksomheden om en opdateret risikoanalyse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


