
Botilbud Højsletten

 

Produktionskøkken

Højsletten 41

2730  Herlev

63640719

15-09-2023 1
12-10-2022

1
28-08-2020

1
08-11-2019

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer, adskillelse og tildækning af fødevarer samt
temperaturer i køleanordninger. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for opvarmning og nedkøling af
fødevarer. Ingen anmærkninger. Kontrolleret vaskeforhold
herunder faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af: Køkken,
køleanordninger, inventarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret
vedligeholdelsesstandarden i køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis set dokumentationen
af egenkontrollen: Opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling, varemodtagelse for perioden fra augusttil d.d. Ingen
anmærkninger. Set virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af for
det økologiske spisemærke med 60-90, Ingen anmærkninger.


