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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret –
Særlig fokus mulighed for håndvask ved indgangen til
virksomhedens produktions lokaler og brug af handsker, huer,
rent arbejdstøj m.m. og spurgt ind til virksomhedens
procedure.
Særlig fokus på virksomhedens medarbejderes hygiejne adfærd
under produktionen og indpakning/emballering og herunder
krydskontamination.
Gennemgået virksomheden produktionsflow, om der er tydelig
adskillelse mellem rå og spiseklare produkter samt adskillelse
af arbejdsprocesser og personale. Kontrolleret om
virksomhedens har en procedure for produktionsrækkefølge, at
virksomheden slutter af med de mest risikofyldte produkter
ved produktion/pakning og har virksomheden taget højde for
hvordan deres produkter opbevares i deres kølerum (halvt
fabrikat og færdig varmebehandlet produkter) Fik forklaret
virksomhedens procedure.
Virksomhedens godkendte desinfektionsmidler – set
produkterne.
Allergener – krydskontamination – set virksomhedens
procedure og fik forklaret hvordan virksomheden holder det
adskilt.
Affaldshåndtering – set hvor virksomhedens affaldscontainer er
placeret og den er lukket. Fik forklaret virksomhedens
procedure.
Vejledt virksomheden omkring overdækning af produkter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret – daglig
rengøring og evt. desinfektion af virksomhedens
produktionslokaler og kølerum – set dokumentation for udført
kontrol og fik forklaret deres procedure for hyppighed.
Rengøring af genbrugsemballage evt. desinfektion – set hvor
det udføres og fik forklaret deres procedure.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret – lokaler,
udstyr, vedligeholdelse kontrolleret i følgende lokaler -
produktionslokaler og kølerum.
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Vejledt virksomheden omkring udarbejdelse af en vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret – Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan for
modtagelse,opbevaring, nedkøling.
Dokumentation for overvågning af CCP og OPRP – set for de sidste 2 måneder.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at økologirapporten og dens egenkontrolprocedurer er dækkende for
virksomhedens aktiviteter, herunder om forudsætningerne for økologirapporten er uændrede.
Virksomheden har ingen økologi aktivitter haft i 2023.
Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret – Materialer og genstande - Overensstemmelseserklæring,
Brugsanvisning / anvende egnet FKM og Sporbarhed – set for følgende produkter - det film (over/underbane)
virksomheden bruger.

Ingen anmærkninger


