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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: der var under tilsynet ingen produktion.
Set opbevaring af fødevarer på køl og frost. Gennemgået
procedure for udeservering. Adgang til hygiejnisk håndvask
med varmt vand, sæbe og aftørringspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
hvor der håndteres fødevarer, køle og frost møbler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevarng på køl og frost, opvarmning og
nedkøl for perioden siden sidste tilsyn tio dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Instruktion af medarbejdere, herunder også
vikarer, i personlig hygiejne; særligt med hensyn til smitte med,
og symptomer på, norovirus (roskildesyge), herunder
smittemuligheder til fødevareproduktion via medarbejderes
syge
familiemedlemmer, samt pligt til informering af
virksomhedsansvarlig ved fødevarebårne sygdomme.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


