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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Gennemgået virksomhedens flow af fødevarer fra
råvaremodtagelse, sortering samt vareudlevering.
- Kontrolleret procedurer for modtagelse af søkogte rejer,
herunder virksomhedens sensoriske bedømmelse af rejerne.
Virksomheden oplyser at der foretages temperaturkontrol og
sensorisk bedømmelse af rejer ved hver modtagelse.
- Kontrolleret virksomhedens krav til råvarer, virksomheden
oplyser at fiskerejser må maksimalt have en varighed af 72
timer, samt at virksomheden stiller krav til kogetid og syn lugt
og smag.
- gennemgået virksomhedens procedurer for modtagelse af
returvarer, virksomheden oplyser at den vare de forarbejder
bliver sendt videre til forarbejdning så de vil ikke modtage
returvarer.
- i forbindelse med transport af virksomhedens produkter,
anvender virksomheden udelukkende rigistrerede
transportører.
- Kontrolleret temperaturer i råvare og færdigvarekølerum-
- Virkomhedens opbevaring af rengøring og
desinfektionsmidler.
- Kontrolleret virksomheden procedurer for udtagning af
vandprøver, Set analyseresultat for udtagning af vandprøve fra
7. november 2022 prøven overholder kravværdierne i
drikkevandsbekendtgørelsen.
- gennemgået virksomhedens procedurer for tilbatrækning af
fødevarer, herunder procedurer for evt. spærrede produkter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder koncentration, virketid samt at
virksomheden udfører rengøring og desinfektion i to adskilte
arbejdsgange. Virksomheden oplyser at ekstern
rengøringsfirma kontaktes med henblik på at lave



KLAAS PUUL DANMARK A/S

 

 

Kommandørkaj 3

6792  Rømø

20601396

Kontrolrapport

side 2 af 2

12-01-2023

titreringsanalyse på deres rengøringsanlæg.
- kontrolleret rengøring af sorteringsanlæg samt rengøring af udstyr, herunder vægte og transportmidler.
- Kontrolleret høj rengøring af virksomhedens produktionslokaler.
- Kontrolleret procedurer for udførelse af periodisk rengøring i forbindelse med pauser eller anden ophold i
produktionen. Virksomheden oplyser at de ikke har stop i forbindelse med produktionen. Virksomheden
sorterer færdig når sortering er påbegyndt.
- Kontrolleret rengøring af transportmidler (truck og palleløfter). Virksomheden oplyser at transportmidler er en
del af den daglige rengøring, og bliver rengjort og desinfekseret dagligt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Vedligeholdelse og stand af udstyr i produktionslokaler, herunder sorteringsanlæg og vægte.
- Kontrolleret kalibrering af vægte ved sorteringsanlægget. Set kalibreringsattester for udført kalibrering i 2022.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens risikoanalyse er ved tilsynet vurderet dækkende for virksomhedens aktiviteter.
- Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse af søkogte
rejer samt temperaturkontrol af kølerum for perioden november 2022 og frem til tilsynsdato.
- Kontrolleret virksomhedens revision af egenkontrolprogrammet. sidste revision blev foretaget 4 kvartal 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import.
Virksomheden oplyser at de ikke har haft import i 2022, virksomheden vil gerne beholde registrering til import
således at de kan importerer hvis nødvendigt.
- Kontrolleret virksomedens autorisation, virksomhedens autorisation er dækkende for virksomedens aktiviteter,
dog indsender virksomheden nye opdaterede tegninger og flowdiagrammer til fødevarestyrelsen.
- Kontrolleret korrekt anvendelse af aut nr. samt placering ved afsendte fødevarer.


