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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Varmholdelsestemperatur på afskåret kebab.
Det indskærpes, at afskåret kebab varmholdelse ved minimum
65 grader°C. Følgende er konstateret: Der er målt
kernetemperatur på 52 grader i afskåret kebeb ca. 3 kg.
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage
over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Det indskærpes, at nedkølede rester af hele kebabspyd ikke
genanvendes. Følgende er konstateret: Der ligger 3 rester af
hele kebabspyd i fryseren. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Vi plejer ikke at genanvende dem men tager
dem med hjem. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte
opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Der enkelte
ansamlinger af mindre snavs på kanter til dør.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring og udformning af
inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler.
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Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes i god stand.
Følgende er konstateret: Fødevarelager fremstår med ubehandlet træ og mange ujævne kanter huller og
manglende lister. Hermed fremstår lokale ikke rengøringvenligt. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse til enhver tid skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens
anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise risikoanalyse for håndtering af ferske kyllinger.
Virksomheden oplyser at de har opdateret risikoanlysen men at den pludselig er forsvundet på computeren.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der mangler dokumentation for kontrol i september 2023 for kontrol med
varemodtagelse opbevaringstemperatur opvarmning varmholdelse og nedkøling samt dokumentation for
kontrol med varmebehandling af kylling frekvens er ugentlig. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering, vejledt om retsikkerhedsblanket.


