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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlige procedure for modtagelse og
opbevaring af malt samt procedure for visuel kontrol af malt
inden ibrugtagning. Herunder med fokus på kontrol at
urenheder og insekter. Ydermere kontrollere
opbevaringsforhold af færdigvarer på lager samt varer udbudt
til salg i lille butikslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af maltlager, bryggeri og
forhal. mellem maltlager og bryggeri fremstod døråbningen
stedvist med manglende klinker på væggen, bryggeriet havde
enkelte ødelagte klinker på gulvet og i forhallen var der stedvist
mørke plamager på væggen omkring diverse ledningssamlinger.

Ejeren oplyste at forholdene ville blive udbedret snart og kunne
fremvise en vedligeholdelsesplan for områderne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring af malt. Herunder med fokus på
mikrobiologiske farer, dannelsen af svampetoksin ved forkert
opbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Pilsner malt.
Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mærkning af øllen The Old Forge Belgisk Triple med oplysninger
om varebetegnelse, producent, nettoindhold, alk i %vol. allergener og Lot nummer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


