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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:

Personlig hygiejne og helbred
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt personalet.
Hygiejnisk beklædning af personalet i produktionslokaler. Ok.

Fremmedlegemer
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mundtligt
gennemgået virksomhedens procedurer for
reklamationsbehandling ved afvigelser. Ok.

Affaldshåndtering:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mundtligt
gennemgået virksomhedens procedurer for affaldshåndtering
og af kasserede animalske fødevarer. Ok.

Hygiejne: Rengøring:

Periodisk rengøring
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Arbejdsgange for rengøring af følgende lokaler/udstyr: Hele
virksomheden. Virksomheden foretager selv rengøring. Ok.

Hygiejne: Vedligeholdelse:

Indretning
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Kontrolleret virksomhedens indretning: Læsserampe,
udleveringskølerum, kølerum, frostlager, etiketterum, lys i
lokalerne samt udstyrets udformning og placering, mulighed
for håndvask samt temperatur-styring i alle lokaler. Ok.
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Virksomhedens egenkontrol:

Revision/ fejlrapporter/ reklamationsbehandling
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden oplyser mundtligt, at revision af
egenkontrolprogrammet blev gennemført i starten af 2023 og er planlagt revideret i slutningen af 2023. Ok.
Virksomhedens procedurer for reklamationsbehandling gennemgået. Ok.

Offentliggørelse af kontrolrapport:

Link på hjemmeside
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Visning/Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Ok.

Uddannelse i hygiejne:

Overvågning og instruktion i fødevarehygiejne
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer vedrørende hygiejneuddannelse af
medarbejdere samt løbende opfølgning. Set kursusbeviser for egenkontrolansvarlige og lagerchef. Ok.

Uddannelse af medarbejdere (HACCP)
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Ansatte der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevarer. Ok. Set dokumentation for årlig
opdatering af hygiejne-regler gennemført 17. januar 2023.
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Godkendelser m.v.:

Autorisation, herunder vilkår
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Autorisation er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ok.

Opdatering af EU-lister i KOR
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden er på EU-listen. Ok.

Risikokarakterisering i KOR
Registreringer
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr og fødevareaktiviteter samt
risikooplysninger. Ok


