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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af produktionsområde med udstyr
og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionsområde med
udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret dokumentation af
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkøling og
opvarmning for 2023 og til d.d. Stikprøvevis kontrolleret
egenkontrolprogram og risikoanalyse (opbevaring, opvarmning
og nedkøling) uden anmærkninger. Følgende er konstateret:
Fra april og til august 2023 var dokumentationer sporadisk
udfyldt. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om overholdelse af egen fastsat frekvens for
dokumentation af egenkontrollen.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: 16 kg Okse Striploin er kontrolleret via faktura.
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Ingen anmærkninger.


