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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adgang til
hygiejnisk håndvask, temperatur under opbevaring af
kølekrævende fødevarer samt virksomhedens procedurer til
fremstilling af konserverede fødevarer, herunder gennemgået
proceduren for syltning af rå asparges og vurdering af kvalitet
og holdbarhed. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring under svært
tilgængeligt inventar og udstyr. Følgende er konstateret: Under
køleskab med syltede varer, isterningmaskine og
opvaskemaskine er synligt sorte aflejringer af fastsiddende
snavs. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om klar ansvarsfordeling for rengøring og regler for
rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for allergener og
mikrobiologiske risici ved syltning samt virksomhedens
dokumentation for udført kontrol af temperatur ved
opbevaring og dokumentation for batch og holdbarhed af
kartofler i saltlage. Vejledt generelt om opdatering af
egenkontrol og vejledt konkret om dokumentation for salt og
sukkerindhold i lager.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Fersk oksespidsbryst og brisler på dåse. Set faktura. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel.


