Kontrolrapport

Virksomhed Rambgll Arhus v/ 1SS Facility

Services A/S

Adresse Olof Palmes Allé 20

Postnr/By 8200 Aarhus N

CVR-nr. 14406042

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

31-05-2023

Tidligere kontrol
Dato 08-03-2023

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Maerkning og information 1
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Dato 09-01-2023

Dato 19-09-2022

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Hygiejnisk opbevaring af fgdevarer og

emballage pa lager, stikprgvevist temperaturer af

letfordaervelige fedevarer i kplerum, adskillelse af fgdevarer

under lagring og produktion, godkendt desinfektionsmiddel,

procedurer vedr. buffet - der sker kun genbrug hvis fgdevarer

opvarmes til over 75 grader, handvaskefaciliteter, procedurer

for skylning af frisk frugt som anvendes af kgkkenet selv samt

procedurer for temperaturmaling og nedkgling.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Skadedyrssikring af registrerede lokaler -

herunder procedurer vedr. risikovurdering ifb med

selvnedlukning pga skadeggrer.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret som ok:

Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram og risikoanalyse,

delrisikoanalyse vedr. skadedyr samt set dokumentation af alle

kritiske kontrolpunkter de sidste 3 maneder.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fgdevare.

Maerkning og information: Kontrolleret fglgende produkter:

Meerkning af allergene ingredienser. Maerkning pa alle

allergener fremgar af skeerme med dagenes retter. Ok

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




