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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring af fødevarer i
barområde, samt faciliteter til hygiejnisk håndvask i bagkøkken
og opvaskeområde. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Dør mellem toilet og forrumsdør
slutter ikke tæt på hverken herrer eller dametoilet, hvor der
fandtes et gab på mellem 40-50 cm. øverst. Der fandtes ingen
dør mellem pissoir og forrumsdør på herretoilet. Dør til
herretoilet går direkte ud til barområde og lager. Derudover
fandtes der ingen varmtvandsforsyning ved håndvaske på
toiletter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Generelt vejledt om regler
for placering af toilet samt regler for forrum.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Virksomhedens opvaskemaskine
fremstod med snavset med tykke slimede sorte og hvide
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belægninger indvendigt og sorte belægninger i kanten. Køleskabe til opbevaring af flasker fremstod med af
spildt tyktflydende væske i bunden samt, klistret mørk belægning på flere hyller. Under bord ved vask i
bagkøkken og opvaskeområde fandtes tykt lag støv og spindelvæv og gulv fandtes med snavsede mørke
belægninger efter spildte indtørrede væsker. Der er optaget billeddokumentation af forholdene.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg kan godt se det.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes i god stand.
Følgende er konstateret: Væg bag bar fremstod med afskallet maling og dryssede ved berøring. Loft over vask i
baglokale samt området under vasken, fandtes ligeledes med afskallet maling der dryssede ved berøring.
Bordplade i opvaskeområdet fandtes nedslidt og forvitret, og fandtes ikke rengøringsvenligt. Der er optaget
billedokumentation af forholdene.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg vil sige det videre til ejer. Indskærpelse medfører gebyrbelagt
opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Der er vejledt om regler for risikoanalyse.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens CVR-nummer stemmer overens med ejerforhold registreret hos
Fødevarestyrelsen. Virksomhedens registrering stemmer overens med aktiviteter. Ingen anmærkninger.


