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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Døren fra forrum til
produktionslokaler stod på kontrolbesøget åben.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for toilet forhold i
fødevarevirksomheder.
Følgende er konstateret: Virksomheden har en del åbne
metaldåser med fødevare i deres køleskabe.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om muligheder for opbevaring af konserves
fødevarer efter åbning, herunder evt. overflytning i plastbøtter
m.m. eller anvendelse direkte efter åbning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
disk/produktionsområde, lager produktionskøkken.
Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke redegøre
for tilstrækkelig desinficering af redskaber efter brug.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring og desinficering.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af dokumentation for egenkontrol.
Det indskærpes, at dokumentation for egenkontrollens gennemførelse og resultater til enhver tid skal kunne
fremvises på Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke fremvise dokumentation for egenkontrollens gennemførelse
og resultater på kontrolbesøget, da en medarbejder havde taget det med hjem.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det er taget med hjem.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


