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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne. Håndvaskene skal være
forsynet med rindende varmt og koldt vand og faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne. Følgende er
konstateret: I produktionsområdet er der ingen sæbe til
hygiejnisk håndvask. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Der opsættes sæbe ved håndvasken.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur i
køleinventar samt faciliteter til håndvask i opvaskeafsnittet.
Vejledt om at døren til lokale med fedtudskiller holdes lukket
indtil tørvarerlager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde samt opvaskeafsnit.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Det indskærpes, at lokaler, hvor der
findes fødevarer, skal holdes i god stand. Følgende er
konstateret: Gulve i produktionsområde samt opvaskeafsnit
fremstår flere steder slidte med afskallende maling.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Beskeden
videregives til chefen. Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte
opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
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klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning, varmholdelse og nedkøling er stikprøvevist kontrolleret for januar til dd.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


