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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer ved fremstilling
af pizza, Durum og grillretter, at der sæbe og papirhåndklæde
ved vask i håndteringsområdet i pizzeria. Kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af følgende
lokaler/udstyr: Køkkenområde, håndteringsområde i pizzeria,
kølefaciliteter, opvaskeafdeling, samt udstyr. Følgende er
konstateret: I køkken står håndopvaskede dressingflasker og
stålkantiner til tørring på opvaskebakke. Der er produktrester
indvendig i dressingflaskerne og på yderside af stålkantiner.
Virksomheden oplyser at vasket udstyr kontrolleres for om det
er rent inden anvendelse. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af
udstyr som kommer i direkte kontakt med fødevarer.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden
marts til september 2023 for kontrol af køle-frostopbevaring,
varemodtagelse af kølevarer, varmebehandling og nedkøling.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


