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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring i begge køkkener. Opbevaring, adskillelse og
håndtering af fødevarer på køl og frost herunder
temperaturmålinger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkener, lager og opvaskeafdeling herunder produktbærende
orde, hylder, emfang, opvaskemaskine samt køle og fryse
faciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler og udstyr.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes i god stand.
Redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal være udformet og være fremstillet af sådanne
materialer og holdes i en sådan stand, at risiko for
kontaminering reduceres mest muligt.
Følgende er konstateret: Gulv fra det varme køkken og igennem
køkken med lille kølerum samt ude i opvaskeafdelingen
fremstår med krakeleret maling og huller. Foto dokumentation
er taget.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det kan jeg godt



Kok Med Kul På ApS

 

 

Stevnsvej 94

4600  Køge

35864377

Kontrolrapport

side 2 af 2

22-09-2023

se, det vil blive ordnet snarest.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Kontrolleret: Hylder i reol med opbevaring af krydderier og andre indpakkede tørvarer.
Følgende er konstateret: Hylder fremstår med rustansamlinger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder det kan fx være en mulighed at udskifte hylderne i reolen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse
varmebehandling og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
fra 10 juli 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


