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Fadevarestyrelsen

Virksomhed Fru Larsen Hotel & Restaurant

‘Denne kontrol, dato
14-06-2023
Adresse  (@stergade 1
Postnr/By 8870 Langd Tidligere kontrol
CVR-nr. 42528277 Dato
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemaerkninger side 1af 2
Uddannelse i hygiejne Ved kontrolbesgget har virksomheden faet
Maerkning og information starthjelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af
Godkendelser m.y. 1 kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
Seerlige meerkningsordninger risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
Varestandarder krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
Tilszetningsstoffer m.v. tilberedning af szerlige ravarer, personlig hygiejne,
Kemiske forureninger skadedyrssikring, sporbarhed, fgdevarekontaktmaterialer,
Emballage m.v. gkologi, registrering ved vaesentligt eendrede aktiviteter.
Andet Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang uden anmaerkninger: Mulighed for hygiejnisk handvask.
Opbevaring og adskillelse af fadevarer pa lager, kgl og frost
1 © Ingen anmaerkninger herunder malt temperatur. Samt virksomhedens handtering af
2 O Indskaerpelse syltning og fermentering. Virksomhedens opdeling af
3 Pabud, forbud eller tvangsbader P e
4 Sgt(ﬁg:t?z%giitir;?;;rl;?::gtfi?:éet Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley anmeerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:
O .Udgéet symbol. Vises for Produktionskgkken, produktionsflader, kglere, frysere og
indskaerpelser givet fer 2022 opvaskeomrade.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

Kontroltype og -aktivitet lokaler: lager og produktionskgkken. Ingen anmaerkninger.

[X] Ordiner kontrol [] Kontrolkampagne Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

[] Ekstra kontrol [] Keedekontrol anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse ses aktiviteter for
[ ] Anden kontrol CCP for varemodtagelse, varmebehandling, nedkgling, syltning

2 timer 30 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Adresse @stergade 1

Postnr/By 8870 Langa
CVR-nr. 42528277

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

pH, behandling af fisk og bzer.

Felgende er kontrolleret uden anmeerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkgling og pH malinger.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolinformationsblanket.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe hgj og er omfattet af frekvensbaseret basiskontrol pa baggrund af de

aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesgget dags dato.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Det fint med os.

14-06-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




