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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer ved fremstilling
af varm middagsret, (stegt kylling med sauce), at personalet er
iført en ren og egnet arbejdsbeklædning, samt faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkken.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af følgende
lokaler/udstyr: Køkken, lagerlokaler, fryserum, kølerum,
køleskabe, emfang og opvaskeafdeling. Følgende er
konstateret: I kølerum, med færdiganrrettet mad og
middagsmad til genopvarmning, er der sorte belægninger på
ventilationsgitre på køleanlæg.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af
fødevarerlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden juli
til september 2023 for kontrol af køleopbevaring, vare-
modtagelse af kølevarer, varmebehandling og nedkøling.
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Vejledt konkret om dokumentation af genopvarmning i særskilt skema.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Hakket oksekød u. 6%, grisekød
hakket 18-20%, skiveost taglagt 45+, kogte pillede æg i lage og sødmælk ved følgeseddel af 20-09-2023. Ingen
anmærkninger.


