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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tildækning og adskillelse mellem
fødevaregrupper i kølerum samt i køleinventar i
produktionsområde, opbevaringstemperatur i kølerum samt
opbevaring af fødevarer i kummefryser. Kontrolleret
opbevaring drikkevarer i køleskabe i serveringsområde, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde med
emfang, koldjomfru, stegeplade, friture, vægge under emfang,
pizzabord samt gulv. Kontrolleret renholdelse af kølerum med
vægge, ingen anmærkninger. Generelt vejledt om regler for
renholdelse af lokaler og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, varmebehandling og nedkøling fra sidste
kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


