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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter med sæbe og papir
til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Stikprøvevis kontrol af
temperatur på køl. Mundtlig redegørelse af procedurer for
modtagelse af kølevarer til opbevaring samt procedurer for
opvarmning, herunder korrekt brug af termometer, set
fungerende termometer. Procedurer for servering af varme
retter på patientgang. Vejledt generelt om brug af
værnemidler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, med fokus på kølemøbler og produktbærende
overflader. Kontrol af serveringsområde på patientgang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) med fokus på modtagelse af kølrvarer fra central
køkken, samt dokumentation for egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring
og opvarmning i perioden januar 2023 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


