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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj . Arbejdsgange og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler når
køkkenpersonale er bærer af sygdom eller har plejet syge
familiemedlemmer med symptomer på norovirus
(roskildesyge).
Kontrolleret at det desinfektionsmiddel virksomheden
anvender er godkendt. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokale, kølemøbler
og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler. Produktionslokae og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens
egenkontrolprocedurer og resultater af egenkontrollen for
varemodtagelse, opbevaring af fødevarer, opvarmning og
nedkøling fra forrige kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


