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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Nedkøling af
fødevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.
Virksomheden anvender på kontrollen blæstkøler til nedkøling
af varmebehandlede fødevarer. Ingen fødevarer til nedkøling
på køkkenborde mv. Virksomheden har mundtligt redegjort for
arbejdsgange/procedurer for nedkøling af fødevarer.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
virksomhedens procedure for hygiejnisk produktions
flow/adskillelse af aktiviteter. Optøning af fødevarer foregår på
køl.
Virksomheden har mundtligt redegjort for virksomhedens
arbejdsgange/procedurer for optøning.
Ydet konkret vejledning om nedkøling, herunder brug af
blæstkøler og kølerum samt beholdere, små portioner.
Endvidere er der vejledt om optøning af fødevarer, herunder
brug af køleenheder.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
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Isterningsmaskinen er udskiftet. Isterningmaskinen fremstår rengjort. Tætningsliste i fryseskab er udskiftet og
fremstår rengjort. Fuge langs bordkant og bag blandingsbatteri er udskiftet. Rengøring under hylder i køkkenet
foretaget. Virksomheden har mundtligt redegjort for rengøring af inventar og udstyr i køkkenet.
Ydet konkret vejledning om brug af varmt vand og rengøringsmiddel til rengøring og efterfølgende brug af
desinfektionsmiddel
Virksomheden har i forbindelse med kampagne modtaget behovsorienteret vejledning i relation til sanktioner
meddelt på tidligere kontrolbesøg.
Virksomheden er derfor vejledt om: behandling af fødevarer og rengøring.
Udleveret og gennemgået flyer ”ER DU PÅ RETTE SPOR?


