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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Facilitet til hygiejnisk håndvask.
Opbevaring af kølekrævende fødevarer i køl, der er målt
omgivelsestemperatur på fersk kylling. Vejledt generelt om
reglerne for hygiejnisk håndvask ved skift af arbejdsprocesser
samt skift af handsker.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I lokalet ved den
store køler, ses der spindelvæv langs siden, hvor der opbevares
løg og dressing, maskinen til hakning af kød fremstår med
indtørret fødevarerester, og under bord højde ses der enkle
steder herunder fliserne med klisteret belægninger. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for
renholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost,
opvarmning og nedkøling for perioden august og september
2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
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fødevarer: Hel rullekebab, 10 kg. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


