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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Hygiejne under produktion, herunder krydssmitte.
Kontrolleret fremstillingsrækkefølge, fremadskridende flow for
produktion af hakket oksekød. Gennemgået procedurer for
modtagelse af råvarer. Kontrolleret hygiejnisk håndtering af kød
under hakning. Virksomheden har redegjort for angivelse af
holdbarhed på hakket kød. Set dokumentation for sensorisk
kontrol af kød ved udløbsdato.
Ingen anmærkninger.
Krav til råvarer
Virksomheden har redegjort for, hvilke råvarer anvendes til
fremstilling af hakket samt alder af råvarer (slagtedato).
Ingen anmærkninger.
Hygiejne under indpakning og emballering
Kontrolleret hygiejnisk indpakning (skinpakning) og emballering
af hakkebøffer.
Ingen anmærkninger.
Salmonella, eksport (Sverige) alle dyrearter
Kontrolleret virksomhedens procedure for udtagning af
eksportprøver. Kontrolleret analysemetode til undersøgelse af
prøver er godkendt. Set et handelsdokument til Sverige med
angivelse af analyseresultatet.
Ingen anmærkninger.
Rengørings- og desinfektionsmidler
Kontrolleret opbevaring af rengørings- og desinfektionsmidler.
Kontrolleret at de anvendte rengøringsmidler er godkendt til
fødevarevirksomheder og desinfektionsmidler er godkendt af
FVST.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring:
Rengøring af udstyr mv. som kommer i kontakt med fødevarer,
herunder genbrugsemballage.
Kontrolleret rengøringsprocedurer af overflader, som kommer i
kontakt med fødevarer. Set virksomhedens kemiplan.
Virksomhedens repræsentatant har redegjort for visuel
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rengøringskontrol og korrigerende handlinger. Set analyseresultater for bakteriologisk rengøringskontrol.
Virksomhedens repræsentant har redegjort for årlig evaluering af rengøringstandard med rengøringsselskabet.
Kontrolleret rengøringstandard af lokaler, inventar og udstyr.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse:
Lokaler og udstyr, vedligeholdelse
Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler og udstyr.
Følgende er konstateret: en del rust på metalkonstruktioner på etiketteringsmaskiner.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligeholdelse af udstyr. Virksomheden oplyser, at den vil rette op på det.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol:
Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan
Kontrolleret flowdiagram og risikoanalyse for fremstilling af hakket kød. Kontrolleret virksomhedens
HACCP-plan. Set dokumentation for CCP overvågning vedr. varmebehandling og nedkøling samt verifikationen af
CCP-overvågning. Vejledt virksomheden om, at tilføje disse verifikationsprocedurer til HACCP-planen.
Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne:
Uddannelse af medarbejdere (HACCP)
Virksomhedens repræsentant har redegjort for træning i CCP-overvågning. Set dokumentation for evaluering af
de ansvarlige medarbejdere.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.:
Kontrolleret virksomhedens CVR.
Ingen anmærkninger.
3.pertscertificering
Gennemgået 5 afvigelser (minors) konstateret af 3. partscerifikatsorganet under den sendeste audit den
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06.09.2023. Virksomheden har redegjort for opfølgning på afvigelser.
Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger:
Sporbarheds- og oprindelsesmærkning af oksekød.
Kontrolleret sporbarhed og korrekt oprindelsesmærkning af oksekød i tern.
Ingen anmærkninger.


