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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Kontrolleret skriftligt produktions flow for virksomhedens
aktiviteter, herunder kontrol af flow i produktionslokalerne.
Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaring,
varme- behandling, nedkøling, udportionering/MAP pakning,
udlevering/transport, der er herunder kontrolleret at
risikoanalysen omfatter: Mikrobiologiske, fysiske og kemiske
risici.
Udpegning af CCPér. Fastsættelse af kritiske grænser.
Overvågningsprocedurer. Fastsættelse af korrigerende
handlinger. Procedurer for regelmæssig kontrol og
dokumentations frekvens.
Kontrolleret virksomhedens HACCP plan for de ovenstående
aktiviteter.
Skriftlige gode arbejdsgange for personlig hygiejne.
Ydet generel vejledning om opbevaring af arbejdsbeklædning.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation,
herunder virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Fødevarestyrelsen har ændret udformning af
autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en ny
autorisationsskrivelse til virksomheden.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


