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Retssikkerhedsblanket udleveret. Flyer om nyt smileymærke
udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur af fødevarer i
køleinventar. Målt temperatur på varmholdelse af pølser.
Fødevarer fri fra gulv. Virksomhedens opvaskemaskine er pt. i
stykker. Vejledt om at bruge kogende vand til brug ved opvask
af redskaber og udstyr.
Følgende er konstateret: Målt varmholdelse af flæskesteg med
kalibreret indstikstermometer. Flæskestegs varmholdelses
temperatur er lidt under 65 grader celcius målt med
indstikstermometer. Virksomheden flytter flæskesteg og
varmer flæskesteg i ovnen. Virksomheden oplyser at de vil
være opmærksom på at flæskesteg overholder temperaturen
på mindst 65 grader celcius.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for varmholdelse af fødevarer.
Kontrolleret: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænderne.
Det indskærpes, at håndvaskene skal være forsynet med
rindende varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænderne. Der skal om nødvendigt være separate
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faciliteter til vask af fødevarer.
Følgende er konstateret: På virksomhedens personaletoilet mangler der håndsæbe. Ved virksomhedens
håndvask i produktionsområde mangler der håndsæbe og egnet aftørringsmiddel i umiddelbar nærhed.
Virksomheden oplyser at de anvender viskestykke og bruger opvaskemiddel til vask og tørring af hænderne.
Virksomheden håndtere uemballerede fødevarer under tilsynet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi styr på. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Emfang, opvaskestation, håndvaske, bordoverflader samt gulv og vægge samt lager.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: For perioden maj 2023 til dags dato mangler virksomheder 2 dokumentationer for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning med en frekvens 1 x ugen. Virksomheden har sidst
dokumenteret varmholdelse den 20. februar 2023 med en frekvens 1 x ugen. Vejledt generelt om regler for
egenkontrol dokumentation.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


