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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost
herunder opbevaringstemperaturer samt adskillelse og
tildækning af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask -
vejledt generelt omkring regler herfor. Virksomhedens
affaldshåndtering: Konstateret en rullevogn med uindpakket
frugt og grønt ikke skadedyrssikkerede lokale i kælderen.
Vejledt omkring regler herfor.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder, produktionsoverflader samt inventar og inventar og
udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Manglende dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling og nedkøling af fødevarer siden 27.07.23
virksomhedens dokumentationsfrekvens er én gang pr uge.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: "Det er
desværre en forglemmelse" Indskærpelse medfører 2
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gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


