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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens HACCP plan med udpegning af
procestrin som er vurderet i forhold til mikrobiologiske, fysiske
og kemiske risici herunder kritiske kontrolpunkter og
arbejdsgange.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for følgende
kontrolpunkter: Modtagekontrol af kølevarer, opbevaring på
køl, varmebehandling, nedkøling og genopvarmning.
Virksomheden har udarbejdet en skriftlig procedure for
udpegede CCP'er og der er fastsat kritiske grænser,
overvågningsprocedurer og korrigerende handlinger. Vejledt
konkret om særskilt procedure for genopvarmning.
Virksomheden har i risikoanalysen fastsat den kritiske grænse
på 5 C for opbevaring af kølevarer herunder 2 C for fisk, men i
logger reagere alarmen ikke før temperaturen når over 8 C. I
dag har temperaturen ifølge logger ligger over 5 C siden kl. 5:40
og stadig ligger over 5 C kl. 11.00. Det er kun i dag ifølge logger
det er sket. Normalt ligger temperaturen stabilt under 5 C
.Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
procedurer som sikre max. 5 C ifølge risikoanalysen.
Gennemgået personale flow for gode arbejdsgange i køkken
herunder set produktionsplan med opdeling i arbejdsstationer
og forklaret procedurer for skift mellem arbejdsstationer.
Der er konstateret at der er overensstemmelse mellem
risikoanalyse og produktions flow ved observering af personale
i varm/koldt produktion i køkken samt opvaskepersonale jf.
plantegning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Kontrolleret virksomhedens autorisation. Den er dækkende for
virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen anmærkninger.


