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Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaring, produktion,
herunder varmebehandling inkl. genopvarmning og nedkøling
samt indfrysning af råvarer. Ingen anmærkninger.

Kontrolleret: Risikoanalyse for slicening af pålæg, bagning,
indfrysning af færdigvarer, tilsætningsstoffer,
fødevarekontaktmaterialer, allergener og transport.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan redegøre for
aktiviteterne og disse er i styring, men de er ikke medtaget i
risikoanalysen. Virksomheden oplyser at aktiviteterne vil blive
tilføjet til risikoanalysen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling og nedkøling, samt dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for samme i
september 2023. Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation,
herunder virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Fødevarestyrelsen har ændret udformning af
autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en ny
autorisationsskrivelse til virksomheden.
Ydet generel vejledning om anmeldelse af væsentligt ændrede
aktiviteter, lokaler eller flow.

Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og P-nummer. Ingen
anmærkninger.


