
The Burger Concept BALLERUP

 

 

Ballerup-Centret 2, 1

2750  Ballerup

39348535

27-09-2023 1
16-02-2023

1
10-10-2022

1
28-06-2022

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Tillægsside udleveret. Tilsyn har givet anledning til en drøftelse
af håndtering af salat og kontrol ved modtagelse og inden
servering. vejledt om reklamation over for leverandøren hvis
forholdet gentager sig.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Drøftet forholdsregler når køkkenpersonale er bærer
af sygdom eller har plejet syge familiemedlemmer med
symptomer på norovirus (roskildesyge), egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar, køleskabe, lagret og
serveringsområdet. Vejledt om rengøring af ventilation ved i
opvaskeområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: døre og
køkken. Der er under tilsynet bananfluer ved sodavand
automat. Vejledt om effektiv bekæmpelse og at dette kan ske
med fjernelse af søde fødevare/pant emballage, øget
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rengøring/ skoldning af afløb, indfangning evt. med støvsuger og lokkedåser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set risikoanalyse for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling. Set dokumentation udført efter egen fastsatte
frekvens fra sidste tilsyn til d.d. Set egenkontrolprogram og egnet termometer til måling af CCPér.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


