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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl og frost samt stikprøvevist temperaturmålinger på køl og
frost, adgang til hygiejniske håndvaskefaciliteter. Ydet
vejledning omkring brug af onlineværktøjet SiTTi - Sikker
Temperatur og Tid.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde med varm tilvirkning bag salgsdisk,
herunder vandrette produktbærende overflader, ovne,
salgsmontre med varmholdte frikadeller og flæskesteg,
salgsmontre med køl med smørrebrød og sandwiches,
køleskabe med drikkevarer, kaffemaskine og kølerum på lager.
Kontrolleret renholdelse af lagerområde med opbevaring af
emballerede drikkevarer, herunder hylder og gulv, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, nedkøling og
varmholdelse samt skadedyrskontrol for september 2023 til
dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden



OK+ Kalundborg

 

 

Sydhavnsvej 1

4400  Kalundborg

40138811

Kontrolrapport

side 2 af 2

03-10-2023

anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


