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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
køkken. Opbevaring af fødevarer i virksomheden. Fødevarer fri
fra gulv. Virksomheden har fået opsat dør fra barområde til
køkken for at undgå kontaminering fra røg.
Følgende er konstateret: I virksomhedens ene køleskab
opbevares der fødevarer som skiver fra flæskesteg.
Virksomheden oplyser at det er fra et lejlighedsvist
arrangement og vælger at smide det ud under tilsynet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om at
virksomheden skal være registreret til aktiviteten lejlighedsvis
arrangement. Virksomheden bliver registreret til aktiviteten
under tilsynet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Barområde, køkken med håndvask, køleinventar samt
bordoverflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Bordplade i køkken fremstår glat og vaskbar.
Håndvask fremstår ny.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt om at virksomheden får et
skriftligt egenkontrolprogram, hvis de fremover vil have
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kølekrævende fødevarer i virksomheden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. Registreret
virksomheden til lejlighedsvise arrangementer. Vejledt om at virksomheden skal anmelde væsentlige ændringer i
sine aktiviteter til Fødevarestyrelsen.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2023.


