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Udleveret flyer om Smileyændringer i 2023.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set mulighed for hygiejnisk håndvask
med sæbe og engangspapir. Målt opbevaringstemperatur i
køle- og fryseenheder indeholdende fødevarer med
temperaturopbevaringskrav, herunder fersk fisk. Virksomheden
har gennemgået procedure for nedkøling af fødevarer,
herunder sovs.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køle- og fryseenheder: herunder, gummilister, blæsere
og hylder. Produktionsområde: herunder, bordplader, fuger og
vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse til enhver tid
skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Under tilsynet kan virksomheden ikke
finde deres risikoanalyse.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får lavet en
ny med det samme.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling fra perioden 01-07-2023 til dags dato. Vejledt virksomheden i at dokumentere flere forkellige
fødevarer når de dokumentere for opvarmning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


