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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvekontrolleret opbevaring af
spiseklar fødevarer (kold mad) i Thermo kasser med
fryseelementer som skal transportere til frokostordninger ved
læsning i egen biler/transport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Håndtering af
spiseklar fødevarer i produktionskøkken samt kontrolleret
adskillelse af råvarer som er glutten fri i fryser.

Temperatur køle- og fryser: Kontrolleret rumtemperatur i
kølerum 1, kølerum 2 og frost Box: ingen anmærkninger.

Personlig hygiejne: Kontrolleret personale flow i virksomheden
når medarbejder i produktion møder om morgen på arbejd,
samt kontrolleret procedurer for hygiejne regler efter
medarbejder i køkken har været ud i udendørs areal: Ingen
anmærkninger.
Konkret vejledt om at man ikke tager sit forklæde med til
udendørs pause.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået procedurer for rengøring og
desinfektion af udstyr (borde, pålægsmaskine) samt rengøring
af produktionslokale.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning:Kontrolleret to biler ved læsning af
frokostordninger:Lastrum fremstår vedligeholdt
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelsen, opbevaring, transport af fødevarer fra
september 2023 til d.d.
Godkendelser m.v.: ID- mærkning: Kontrolleret at Thermo
kasser ved læsning af frokostordninger d.d var mærket med ID-
mærkning: ingen anmærkninger.


