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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i kølerum samt i
kølemøbler i produktionsområder. Redegjort for opbevaring og
styring af holdbarhed på flødedesserter.
Følgende er konstateret: Målt temperatur i kølemonter med
TO-GO produkter i kundeområde til mellem 4,3 og 7,2 grader.
Det er oplyst at en del af produkterne lige er lavet og at man
stiller dem direkte i kølemonter efter de er produceret.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om mulighed for "nedkøling" af færdige
produkter i kølerum inden de udbydes til salg i kundeområde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar, gulv og v ægge i
produktionsområder og i grøntafdeling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, nedkølings
amt varmeholdelse for de seneste 3 måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
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