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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken. Opbevaringstemperatur af fødevarer i
køleinventar. Adskillelse og tildækning af fødevarer. Fødevarer
fri fra gulv. Målt varmholdelse af pølser. Personale anvender
handsker under tilsynet. Vejledt om god håndhygiejne ved skift
af arbejdsprocesser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bordoverflader og hylder i køleinventar. Lager med
kølefaciliteter.
Følgende er konstateret: Lyskilde under emfang fremstår med
gulligt fedtet snavs. Toast maskine fremstår udvendig med gråt
snavs.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af lokaler samt
inventar og udstyr. Vejledt konkret om at virksomheden øger
rengøringsfrekvensen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og



Hornbæk Havnegrill

 

 

Havnevej 24

3100  Hornbæk

27102034

Kontrolrapport

side 2 af 2

12-10-2023

nedkøling for perioden sidste kontrol til dags dato. Set overfladetermometer og indstikstermometer. Vejledt om
notere fødevarer i varemodtagelses skema og ikke kun leverandør.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2023.


