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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adgang til hygiejniske håndvaske
faciliteter i produktionskøkken, opbevaring og adskillelse af
kølepligtige fødevare på køl og frost, herunder
temperaturmålinger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr:
Produktionskøkken, tilvirkningskøkken, lager, serveringsområde
herunder køleskab, kummefryser og produktbærende
overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholde af lister i
køleskabe og koldjomfru.
Følgende er konstateret: Lister i køleskabe fremstår enkelt
letter i itu revne og er herfor svære at holde rene.
Virksomheden oplyser at de skiftes snart.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse af inventar og
udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse siden august 2023 til dags
dato.
Generelt vejledt om regler for risikoanalyse. Konkret vejledt om, at Fødevarestyrelsen har opdateret ældre
eksempler på risikoanalyse og egenkontrolprogram med nye titler på Fødevarestyrelsens hjemmeside under
"Egenkontrol og risikoanalyse" (www.fvst.dk). De nye udgaver hedder "Skema til risikoanalyse" og
"Egenkontrolprogram til mindre fødevare virksomheder".
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


