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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedurer for nedkøling af
pølser. Opbevaring af fødevarer i kølerum, fryserum, lager og
køleskuffer samt målte temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Temperaturen i sandwichmontren er pt ca. 7 C nogle
steder i montren.. Vejledt om at justere temperaturen og sikre
at den holdes under 5 C eller at fødevarer konsumeres indenfor
3 timer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Butiksområde og åproduktionsområde med kølerum,
køleskuffer, slagsmontre. Vejledt om bedre renholdelse af
hylder i kølerummet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling stikprøvevis siden
januar til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret mælkeprodukter, chokolade, proteinbarer, chips, dressing, youghurt
for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


