
Rødbo

 

 

Klausdalsbrovej 621A

2750  Ballerup

58271713

13-10-2023 1
26-06-2023

1
17-04-2023

3Virksomhedens egenkontrol
07-06-2021

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

35 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske. Kontrolleret procedure for forbedredelse af
fødevare til senere tilberedning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af køkken med
inventar og køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse for varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling. Set dokumentation
udført efter egen fastsatte frekvens for varemodtagelse,
køleopbevaring og opvarmning fra sidste tilsyn til d.d. Set
egenkontrolprogram og egnet termometer til måling af CCPér.
Følgende er konstateret: Der er ikke dokumenteret nedkøling
siden sidste tilsyn og virksomheden har en mindre mængde
kartofler og kødsovs i fryseren. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om dokumentere nedkøling efter
egen fastsatte frekvens. Vejledt om muligheden for brug af
værktøjet SITTI, https://sitti.foedevarestyrelsen.dk/nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


