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Udleveret retssikkerhedsblanket og informeret om nyt
Smileymærke pr. 1. oktober 2023.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer, herunder
temperaturer og fødevarer hævet fri af gulv. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask, herunder sæbe og engangsppapir til
tørring af hænder, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af store overflader, herunder gulv,
vægge, hylder og borde, hvor der opbevares fødevarer.
Kontrolleret renholdelse af tætningslister i køleskabe samt
kanter rundt i kummefryser, ok.
Følgende er konstateret: kanter i opvaskemaskine fremstår
med tendens til belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om hyppigere renholdelse af svært tilgængelige
steder, såsom ovennævnte.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: virksomhedens
dokumentation for egenkontrol.
Følgende er konstateret: virksomheden opbevarer på køl juicer,
mælk og flødeskum, som på emballagen foreskriver, at det skal
opbevares på køl ved maks. 5 grader C efter åbning.
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Virksomheden har i egenkontrolprogrammet noteret at kontrol af temperaturer skal dokumenteres en gang om
ugen, men kan kun fremvise dokumentation for egenkontrol fra maj 2023 til den 3. juli 2023.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om dokumentation for egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Drøftet løsningsmuligheder for ophængning, så denne er synlig og læsbar for forbrugeren inden
denne betræder virksomheden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR- og P-nr. via virk.dk og
fødevareaktiviteter.


