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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring i produktionskøkkener og i opvaskelokale.
Virksomhedens opbevaring og adskillelse af fødevarer på
tørvarelagre, på køl og på frost, herunder temperaturmålinger.
Virksomhedens procedurer ved produktion af svinekoteletter,
samt virksomhedens procedurer for varemodtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkkener, køle- og frostrum, tørvarelager, samt
serveringsområde, herunder produktbærende overflader,
udstyr der kommer i berøring med fødevarer, køle- og
frysefaciliteter, opvaskemaskine, ovne, emfang, røremaskiner,
isterningemaskine, kaffemaskine, gulve og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling, nedkøling samt opbevaring på køl og frost
fra september 2023 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


