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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret -
virksomhedens egenkontrol:
Set dokumentation for virksomhedens risikoanalyse og
HACCP-plan.
Kontrolleret at virksomheden har udarbejdet en risikoanalyse
og skriftlige procedurer for de udpegede CCP’er og at
virksomheden har mundtlige, gode arbejdsgange, der er
dækkende for virksomhedens aktiviteter og autorisation
skrivelse – virksomheden tilvirker kødprodukter.

Gennemgået virksomhedens flowdiagrammer for fremstilling af
kødprodukter (kogte pølser, fermenterede pølser), personales
flow blev gennemgået.

Gennemgået virksomhedens flowtegninger ved gennemgang af
virksomhedens lokaler, at det stemmer overens med de
faktiske forhold og de kritiske kontrolpunkter som
virksomheden har udpeget.

Vejledt virksomheden omkring små justeringer i virksomhedens
egenkontrol

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret - Autorisation
godkendelser herunder risikooplysninger:
Virksomhedens autorisationsskrivelse gennemgået, herunder
at CVR- og P-nummer er korrekt angivet. At virksomhedens
aktiviteter stemmeroverens med det der er angivet i deres aut.
skrivelse.

Fødevarestyrelsen vil ændre udformning af
autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en ny
autorisationsskrivelse til virksomheden.

Vejledt generelt om anmeldelse af væsentlige ændringer,
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herunder bygningsmæssige ændringer, ændringer i virksomhedens indretning og ændringer i produktion eller
vareudvalg. Vejledt om, at væsentlige ændringer skal anmeldes via anmeldelsesblanketten


